
FIERA
SAN BIAGIO

PIETRASANTA
SFPDEVOZIONE, CULTURA, ENO-GASTRONOMIA

Speciale Menù
Enogastronomico

dal 29 gennaio al 4 febbraio 2024

Comune di Pietrasanta
Città d’Arte - Città Nobile dal 1841



L’ENOTECA MARCUCCI
Via Garibaldi, 40 | Pietrasanta
Info:  0584 791962 | enotecamarcucci@gmail.com 

Baccalà marinato
Maltagliati al ragù di manzo
Tagliata di manzo al camino con patate di montagna
Torta di mele con gelato alla vaniglia
Selezione di vini a persona: 
un calice di Champagne Michel Basetta
un calice di Petit Chablis 2021 | Christophe Patrice
un calice di Chianti InRocca 2021 | Alessandro Nieri
Incluso bevande, vini e caffè
COSTO: 39,00 € / persona | prenotazione consigliata
VALIDITA’: 1, 2 febbraio (solo cena) | 3 febbraio (no cena) | 4 febbraio (pranzo e cena)

RISTORANTE 41
Via Stagio Stagi, 41 | Pietrasanta
Info:  0584 70328 | stefarno@hotmail.it

Menù di terra
Spaghetti freschi, carciofi, pecorino romano e pancetta croccante
Pollo nostrale alla cacciatora
Tortino di mela con crema pasticcera accompagnato 
da una pallina di gelato
Vino in abbinamento: un calice di Morellino di Scansano

Menù di mare
Paccheri al nero di seppia alla carbonara di mare
Ombrina al forno con carciofi e patate
Tortino di mela con crema pasticcera accompagnato 
da una pallina di gelato
Vino in abbinamento: un calice di Vermentino
Incluso acqua e caffè
COSTO: 35,00 € / persona
VALIDITA’: 31 gennaio, 2 e 4 febbraio (pranzo e cena)
3 febbraio (solo pranzo) 



Ristorante PINOCCHIO
Vicolo San Biagio, 5 | Pietrasanta
Info:  0584 70510 | sabina.frati@yahoo.it

Menù di terra
Sformatino di porcini con fondutina e riccioli croccanti
Tordelli pietrasantini al ragù
La nostra polpettina al pomodoro con polenta alle erbette 
Marzapane di Pietrasanta con panna

Menù di mare
Mousse di cernia con crostini
Spaghetti alla viareggina 
Acciughine fritte con chips
Marzapane di Pietrasanta con panna
Incluso acqua, un calice di vino e caffè
COSTO: 38,00 € / persona
VALIDITA’: dal 30 gennaio al 4 febbraio, escluso 3 febbraio a cena

Ristorante IL POSTO
Piazza Carducci, 12 | Pietrasanta
Info:  0584 791416 | ilpostopietrasanta@gmail.com

Vellutata di cavolfiore e sedano rapa con seppioline tostate al timo  
e rosmarino oppure Vellutata di cavolfiore e sedano rapa con salsiccia 
nostrale soffiata
Tordelli Pietrasantini  
oppure Mezzi paccheri con ragù di pescato locale (gallinella, ombrina)
Filetto di cinta al vermentino rosso con purè 
oppure Turbante di gallinella ripieno di soufflé di porri e carciofi 
con vellutata di cardi
Millefoglie al cucchiaio 
Incluso acqua e 1 bottiglia di vino ogni 4 persone delle Cantine 
L’Altra Donna di Pietrasanta | Caffè e distillati esclusi 
COSTO: 40,00 € / persona | prenotazione obbligatoria
VALIDITA’: dal 29 gennaio al 4 febbraio



Ristorante IL CENTAURO 
Piazza del Centauro, 1 | Pietrasanta
Info: 328 4486975

Vellutata di cavolfiore e sedano rapa con seppioline tostate al timo e rosmarino
oppure Vellutata di cavolfiore e sedano rapa con salsiccia nostrale soffiata
Tordelli Pietrasantini  
oppure Mezzi paccheri con ragù di pescato locale (gallinella, ombrina)
Filetto di cinta al vermentino rosso con purè 
oppure Turbante di gallinella ripieno di soufflé di porri e carciofi 
con vellutata di cardi
Variazione di marzapane
Incluso acqua e 1 bottiglia di vino ogni 4 persone delle Cantine 
L’Altra Donna di Pietrasanta | Caffè e distillati esclusi 
COSTO: 40,00 € / persona | prenotazione obbligatoria
VALIDITA’: 31 gennaio, 1 e 2 febbraio (solo cena)
3 e 4 febbraio (pranzo e cena)

Ristorante FILIPPO
Via P.E. Barsanti, 45 | Pietrasanta
Info: 0584 70010 | reservation@filippopietrasanta.it

Cavoletti di Bruxelles e pecorino
Tordelli al ragù
Roast beef di chianina con le patate arrosto
Dolce di San Biagio
Incluso acqua e caffè
COSTO: 45,00 € / persona | prenotazione consigliata
VALIDITA’: dal 2 al 4 febbraio (solo pranzo)



Osteria Ristorante LA TECCHIA
Via Garibaldi, 81/83 | Pietrasanta
Info:  340 4032620 | 366 4990373 | info@osterialatecchia.it

Entrée di benvenuto
Antipasti: Battuta di tonno con panzanella | Pappa al pomodoro 
con triglia gratinata | Acciughe ripiene di Monterosso con gelée al lime | 
Soufflé di spinaci e crema di pecorino
Risotto mantecato con pescatrice e aglio orsino
Zuppa inglese cotta al forno
Incluso acqua, coperto e un bicchiere di vino selezionato della nostra cantina
COSTO: 35,00 € / persona | prenotazione obbligatoria
VALIDITA’: dal 1 al 4 febbraio (pranzo e cena)

ALEX Ristorante Enoteca 
Via Versilia, 159 | Marina di Pietrasanta
Info: 0584 746070 | 347 7774337 | alexristoranteenoteca@gmail.com

Menù di terra
Antipasto morbido di vitella, spuma di salsa verde e lampone
Tagliatelle 40 tuorli al ragù di agnello
Sigaro di cipolla ripieno di stracotto di manzo con purea di patate al tabacco
Flan al cioccolato con salsa alla vaniglia 

Menù di mare
Gamberi croccanti in pasta kataifi su crema di avocado
Tagliatelle con farina di fagioli cannellini mantecati con calamaretti e salvia
Filetto di pescato, spuma di patate, pomodorini confit, fiore del cappero, 
polvere di oliva
Flan al cioccolato con salsa alla vaniglia 
Incluso acqua, caffè e un calice di vino
COSTO: 50,00 € / persona | il menù è applicato per l’intero tavolo
VALIDITA’: dal 1 al 3 febbraio (cena) | 4 febbraio (pranzo e cena)
prenotazione consigliata



Trattoria GATTO NERO
Piazza Carducci, 32 | Pietrasanta
Info:  0584 70135 | info@trattoriagattonero.com
Flan di cavolfiore con fonduta al pecorino oppure Cozze ripiene
oppure Carpaccio di manzo con scaglie di parmigiano
Tordelli al ragù oppure Risotto ai carciofi con speck e robiola
oppure Trofie ai calamari e zucchine
Porchetta al forno con patate oppure Coniglio alla cacciatora con olive e polenta
oppure Baccalà in agrodolce con uvetta e pinoli
Dolce della casa
Incluso acqua, un quartino di vino e caffè
COSTO: 35,00 € / persona | prenotazione consigliata | VALIDITA’: 3 e 4 febbraio

Eno-Trattoria DA BEPPINO
Via Valdicastello Carducci, 34 | Pietrasanta
Info:  0584 790400 | 333 2713891 | info@dabeppino.it
Antipasti: Crostino caldo al forno | Sformato di verdure | Polpette della tradizione | 
Affettati tipici con salame toscano e lardo
Zuppa del pellegrino con legumi oppure Tordelli al sugo di carne
Petto d’anatra alle erbe aromatiche oppure Coniglio alla cacciatora con polenta
Torta del poeta con mela, amaretti e pinoli oppure Marzapane della casa
Incluso acqua e vino della casa e caffè
COSTO: 38,00 € / persona | prenotazione consigliata
VALIDITA’: dal 31 gennaio al 4 febbraio

Ristorante LA ROCCHETTA
Via Montiscendi, 170 | Loc. Strettoia di Pietrasanta
Info: 0584 799728 | 3398685196 | ristorantelarocchetta@yahoo.it
Antipasto: Prosciutto | Panzanelle | Intruglia | Sformatino di verdura con fonduta
Primo a scelta tra: Tordelli casalinghi al ragù | Pici al cinghiale 
Tagliatelle ai funghi | Farro con fagioli
Secondo a scelta tra: Pollo fritto | Tagliata di manzo alla brace | Cinghiale in crema
Contorno a sceltra tra: Patate al forno | Verdure spadellate | Fagioli al fiasco
Dolce al carrello
Inclusa 1 bottiglia di vino nostra selezione ogni 2 persone, acqua e caffè
COSTO: 35,00 € / persona | Menù anche senza glutine (da prenotare) e per bambini
VALIDITA’: dal 1 al 4 febbraio | prenotazione consigliata



Osteria LA VOLPE E L’UVA
Piazza Matteotti, 42 | Pietrasanta
Info:  0584 72570 | info@volpeeluva.it
Polpette della nonna al pomodoro e basilico oppure Cozze ripiene
Il nostro tortello al ragù oppure Maltagliati con carciofi e calamari
Stracotto di chianina al sangiovese e purè di patate 
oppure Seppie cipolle pomodoro con polenta
Marzapane pietrasantino oppure Budino cacao amaro, rum e caramello
Inclusa 1 bottiglia di vino ogni 2 persone dell’Az. Agr. Micheli Colline Lucchesi 
COSTO: 45,00 € / persona | Menù anche senza glutine | VALIDITA’: dal 2 al 4 febbraio 

VOLATILE Vineria e Cucina 
Viale San Francesco, 20 | Pietrasanta
Info:  350 9514258 | volatilevineria@gmail.com
Zuppa di verdure invernali
Crepe faraona, funghi, fonduta di porri
Asado, Humita
Carrot cake, creme fraiche al caramello salato
Incluso acqua e caffè | bevande escluse
COSTO: 45,00 € / persona | VALIDITA’: 3 febbraio (cena) | 4 febbraio (pranzo)

BRACERI’ Bistrot
Via dei Piastroni, 66 | Pietrasanta
Info: 350 0730501 | info@braceri.it
Fagottino di polenta croccante con salsiccia nostrale
Antipasti: Crostino di polenta fritta e fegatelli alla toscana | Tortino di patate, 
tartufo nero e fonduta | Tartelette ai cuori di carciofi e provola | Tartara di manza 
in due varianti | Polpettine di manza
Piatto principale: I nostri “tordelli” al brasato al burro nocciola 
oppure Lasagnetta gratinata al ragout bianco di vitella oppure Rosticciana di suino locale 
glassata al Montecucco bianco con patate arrostite al rosmarino 
oppure Stracotto di manza locale al Chianti Classico con purea di patate gialle della Versilia
Dessert: Parfait al mandarino, salsa inglese e crumble di mandorle 
oppure Cheesecake alle castagne con ganache al fondente
Incluso coperto e servizi | bevande escluse
COSTO: 38,00 € / persona | prenotazione obbligatoria
VALIDITA’: 2 e 3 febbraio (cena) | 4 febbraio (pranzo e cena)

Vini suggeriti in abbinamento:
Toscana Bianco Igt | calice € 6.00 | bott. € 28,00
Toscana Rosso Igt | calice € 6,00 | bott. € 28,00
Chianti Classico DOC | calice € 6,00 | bott. € 28,00



sabato 3 e domenica 4 febbraio
Fiera Tradizionale

Centro Storico
Mostra e Fiera Agro-Zootecnica
Piazza Matteotti e Viale Oberdan

Mercatino degli hobbisti e opere dell’ingegno
Piazzetta Glicini

Mercatino dell’antiquariato
Via Garibaldi e Via P.E. Barsanti

Luna Park
Piazza della Pesa

Le Celebrazioni Sacre di San Biagio
Duomo di San Martino

Sante Messe
sabato 3 e domenica 4 febbraio

Benedizione della Gola
sabato 3 e domenica 4 febbraio 
Nei momenti in cui non si celebra la liturgia 

Il Duomo sarà aperto dalle 8:00 alle 12:30 e dalle 15:00 alle 19:00

venerdì 2 febbraio ore 17:00 
Fun and colours storytelling 

Lettura e laboratorio in inglese con Magic Teacher Elisa
Biblioteca Comunale “G. Carducci” | Sez. Ragazzi

Ingresso libero, posti limitati, prenotazione obbligatoria (Tel. 0584 795500)

domenica 4 febbraio ore 11.00
Concerto di San Biagio

Michael Guttman, violino e EstrOrchestra
Musiche di Wolfgang Amadeus Mozart

Teatro Comunale “C. Galeotti”
Ingresso gratuito  fino ad esaurimento posti

Info e prenotazioni: 335 399748

Musei & Mostre d’Arte - ingresso gratuito 
info: www.museodeibozzetti.it | tel. 0584 795500

Museo dei Bozzetti “Pierluigi Gherardi”
c/o Centro Culturale Luigi Russo - Chiostro S. Agostino
orari: lun 14-19 | dal mar al sab: 9-13/14-19 | dom e festivi 10-13/16-19

Museo “Padre Eugenio Barsanti”
Museo dei Bozzetti sez. Bozzetti in Vetrina
Mostra Il Giro del Mondo in 80 bozzetti
c/o Palazzo Panichi - Via del Marzocco, 1
orari: sab, dom e festivi 16-19

Museo Archeologico Versiliese “Bruno Antonucci”
c/o Palazzo Moroni - Piazza Duomo
orari: dal mar al ven 16/19 | sab, dom e festivi 10-13/16-19

Casa Carducci
c/o Valdicastello - Pietrasanta
mar 9-12, sab e dom 15-18

Sala del Coniglio
Via del Marzocco, 16/18
Apertura straordinaria nei giorni 3 e 4 febbraio dalle 10 alle 18
con breve presentazione storica

Esposizioni
Africa Tunes
Chiesa e Sale del Chiostro di Sant’Agostino, fino al 17 marzo
orari: dal mar al ven 16-19 | sab, dom e festivi 10-13/16-19

Io non sono una fotografa 
di Susanna Rubino
Sala delle Grasce, fino al 11 febbraio
orari: mer, gio e ven 16-19 | sab, dom e festivi 10-13/16-19

Da un filo... in poi
a cura di Ass. Pietrasanta Ricama 
Sala del San Leone, fino al 4 febbraio
orari: dal lun al ven 15,30-18,30 
sab, dom e festivi: 10,30-12,30/15,30-18,30

Comune di Pietrasanta
Città d’Arte - Città Nobile dal 1841
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